Verehrte Gaste,

Ein herzliches Griif3 Gott beim Angermaier!
Wir legen sehr viel Wert auf frische und selbst zubereitete Lebensmittel.

Wir verwenden tiberwiegend regionale Zutaten:
Lamm, Weideochs, Freiland-Hiihnereier und Wachteleier
aus eigener Landwirtschaft nach Verfiigbarkeit
Freilandeier vom Hiihnerhof Hinterseer in Schliersee
Wild aus umliegenden Wiildern von heimischen Jdgern
Wurstspezialititen der Metzgerei Trettenhann Tegernsee
Forellen und Saiblinge aus der herzoglichen Fischzucht Wildbad Kreuth
Brote von Evi Tremmel (Bdckerei Tremmel, Rottach), sowie aus eigener Backstube
Kartoffeln vom Kartoffelbauer Sepp Burkart, Sauerlach
Kdse vom Derschhof / Ellmau, und aus der Naturkdserei Tegernseer Land
Obstler und Williams von unserer Verwandtschaft vom Gundischhof, Bad Wiessee / Holz,
sonstige Schndpse und Likore von der Destillerie Liedschreiber, Gmund-Schwdrzenbach
Biere der Herzoglichen Brauerei Tegernsee und Weifsbierbrauerei Hopf, Miesbach

Vorweqg Vitamine oder was Spritziges

1 Stamperl "Ingwershot"’ selbst angesetzt (feurig-scharf)
Frisch gepresster Karotten-Apfelsaft mit Ingwer

Winterlicher Maracuja-Orangensprity mit Gewiirzen und Prosecco
(auch alkoholfrei moglich)

Suppen und Vorspeisen

Hirschconsommé mit Griefinockerl und bunter Gemiiseeinlage

Kartoffel-Kiirbissuppe mit gerosteten Kernen und gebratener Landjdger

Bayrischer Hummus aus Linsen und Kraut mit Schwarzbrot
(Glutenfreies Brot auf Anfrage mit Aufpreis)

""Brotkorberl" mit 2erlei Aufstrich (hausgem. Griebenschmalz und
Aprikosen-Curry-Frischkdse), dazu hausgem. Rosmarinbaguette

Kleiner Beilagensalat

zur Wahl mit eingelegtem Kiirbis und Feta Aufpreis

vom Weideox aus eigener Landwirtschaft.
Carpaccio mit Tomaten-Fetasalat,
dazu Rosmarinbaguette aus unserer Backstube
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Hauptgerichte

Warme Fleischpflanzerl mit Kartoffelpiiree auf Liebstockeljus

Geschmorte Kalbsschulter in Schwammerlsofs’
mit Eierspdtzle und Wirsinggemiise

Unser Enterrottacher Schnitzel vom Kalb
(mit Senf und Meerrettich bestrichen, in der Schwarzbrotpanade)
mit Pommes frites, Rahmsauerkraut und Preiselbeeren

Riedersteiner Cordon bleu vom Strohschwein mit Speck
und Weichkds aus der Naturkdserei Tegernseer Land
mit Kartoffelpiiree, Rostzwiebeln und Blattsalat

Rosa gebratene Entenbrust auf Balsamicojus,
dazu Blaukraut und gebratene Gnocchi

vom Alpenrind.:
Zwiebelrostbraten auf Liebstockeljus mit Bratkartoffeln
und kleinem bunten Salat

aus der herzoglichen Fischzucht Wildbad Kreuth:
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Fangfrischer Saibling "blau' oder gebraten mit Tomaten-Zwiebel-Schmelze,

dazu Petersilienkartoffeln und rustikales Ratatouille

Schimanker| ohne Fleisch

Chili sin Carne mit Sojajoghurt und Koriander, dazu Rosmarinbaguette
(vegan)

Gebackene Kartoffeltaschen mit Spinat-Topfenfiille,
serviert mit Krautsalat, Nussbutter und Tegernseer Reibkds

Hausgemachter Kartoffelzwuller nach Omas Rezept,
mit Apfelmus oder Sauerkraut

Unser Kaiserschmarrn mit Apfelmus oder Preiselbeeren
Bestellung nur bis 15 Minuten vor Kiichenschluss!

Zusatzteller / -gedeck 2,50

Unsere Kiichenzeiten:
warme Kiiche 11.30 — 14 Uhr und 17.30 — 20 Uhr

Wenn méglich servieren wir gerne kleinere Portionen
mit 2,- Euro Abzug vom reguldren Preis

Sollten Sie Allergien gegen bestimmte Lebensmittel haben,
sprechen Sie bitte unseren Service darauf an
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